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Description organoleptique 
Le Tortillon est un fromage non affiné à pâte non pressée.  Il est salé en 
saumure et sa pâte est plus ferme que celle d’un cheddar.   

Ingrédients 

Fromage : Lait pasteurisé, Substances laitières modifiées, Sel, Culture 
bactérienne, Enzyme microbienne, Chlorure de calcium * 

*Tortillon en pot ajouter :  

Saumure : Eau, Sel, Chlorure de calcium, Acide lactique 

 

*BBQ: Assaisonnement 

Composition chimique 

Matières grasses :     23 % minimum 
Humidité :                  39 % maximum 
Sel :                           4.0% et plus 
PH :                           4.95 à 5.45 

Standard microbiologique 

 
E. coli :      <100/g 
S. aureus : <100 /g 
Absence de Listeria et de Salmonelle 
 

Durée de conservation 

 
6 mois à partir de la date d’emballage pour emballage en sachet 
9 mois à parti de la date d’emballage pour emballage en pot 
 

 Instruction d’étiquetage 
Meilleur avant  

Numéro de lot  

Déclaration sur emballage N/A  

Entreposage Garder réfrigéré  

Utilisation prévue 
À manger en collation, en accompagnement de noix, fruits, bières…il a 
tout pour agrémenter une dégustation. 

Format de vente 

10700 – 50g sachet 

10701 – 150g sachet 

10702 – 50g BBQ sachet 

10706 – 180g pot plastique 

10707 – 150g BBQ sachet 

Emballage primaire 

 

Polythène scellé, atmosphère modifiée 

Pot en plastique 

 

Emballage secondaire 

 

Boite de carton  
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Organoleptic description 
Tortillon is an unripened non-pressed cheese.  It is brine salted and it 
presents a firmer body than Cheddar cheese.  

Ingredients 

Pasteurized milk, Modified milk ingredients, Salt, Bacterial culture, 
Microbial enzyme, Calcium chloride 

Tortillon in jar: Brine: Water, Salt, Calcium chloride, Lactic acid 

BBQ: Seasoning 

Chemical composition 

% M. F.:                   23 % minimum 
% Moisture:             39 % maximum 
% Salt:                     4.0% and more 
pH :                          4.95 to 5.45 

         Microbial standards 

 
E. coli :    <100/g 
S. aureus : <100/g 
Listeria / Salmonella : None 
 

Shelf life 
6 months after packaging date for bags 
9 months after packaging date for plastic jars 

 Labelling 
Best before 

Lot number 

Allegation Not applicable  

Storage Keep refrigerated 

Recommended use It can be supplemented by nuts or fruits. 

Format size 

10700 – 50g bag 

10701 – 150g bag 

10702 – 50g BBQ bag 

10706 – 180g plastic jar 

10707 – 150g BBQ bag 

Primary packaging 

 

Sealed polythene with modified ATM  

Plastic jar  

 

Secondary packaging 

 

Cardboard box 
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Valeurs nutritives 

/ 

Nutrition facts 

Pour les sachets (10 petits bâtonnets) 

 
 

Pour les pots (5 longs bâtonnets) 

 


